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ホテルで学んで・食べて！ホテルで学んで・食べて！ホテルで学んで・食べて！   

節分に吉方位を向いて食べると縁起が良いとされる恵方巻き。 

和食のプロから『だし』の引き方とだし巻き卵の作り方も教えて 

もらえるスぺシャル企画。2月3日の節分に、ご家庭で作れるように 

練習してみませんか。お気軽にご参加ください。 

和食料理長の「恵方巻き講座」和食料理長の「恵方巻き講座」和食料理長の「恵方巻き講座」   

巻き
すの

お土
産付

！ 

1月28日(月) 10：30～12：30 

ザ・クレストホテル柏 宴会場 

【定員】25名様 【参加費】3,800円 (消費税込) 

作った恵方巻きは、その場でお召し上がりいただきます 

（試食はハーフサイズとなります） 

【講師】ザ・クレストホテル柏  

和食料理長  青木 邦彦 

【ご予約・お問い合わせ】 

サンケイリビング新聞社 
☎04-7141-7261（※祝日を除く月～金曜日10：00～17：00） 

https://mrs.living.jp/kashiwa/living 


